Pressmeddelande
7 september 2018

Stockholm Beer & Whisky Festival pa NackaStrandsMassan
27 - 29 september & 4 — 6 oktober 2018

Torsdagen den 27 september slar Stockholm Beer & Whisky Festival upp sina portar, for
27:e dret. Originalfestivalen som startade hela méasstrenden redan 1992 for ol- &
whiskymadssor runt om i Sverige, dven internationellt.

Fackbesdkare fran barer, restauranger, grossister, rederier, skribenter, Systembolaget och
inte minst alla kunskapstorstande konsumenter halsas varmt vdalkomna. 2017 kom
37 400 besokare och provsmakade bland det stora utbudet av olika drycker.

— Intresset for arets massa, som ar Sveriges internationella dryckesmassa ar minst lika stort
som forra aret, bade fran utstallare och besodkare. Gladjande nog rapporterar Tickster ett
rekordstort antal forkopsbiljetter. Vi stravar inte efter att fa sa manga besokare som mojligt,
det ar inte vart mal utan vi satter alltid kvalitén pa massan i fokus berattar Marianne
Wallberg, VD och grundare av Stockholm Beer & Whisky Festival.

- Hit kommer de ratta besdkarna och var ambition med Stockholm Beer & Whisky Festival ar
att erbjuda maojligheten till vardefulla méten mellan vara utstéllare och géaster. Var
internationella gastlista vaxer varje ar och massans besoks av manga globala producenter,
humleodlare och skribenter for att skapa kontakter dver granserna fortsatter Marianne.

Varje ar viljer vi en ny glasmodell! Arets glas heter Harmony, ett trendigt glas som sticker ut
och passar for provning av alla olika drycker som finns under massans dagar. Vara
provningsglas har alltid provsmakningsmarkering pa bade 15 cl och 5 cl. Se bifogade bilder.

Master Classes hojer kunskapsnivan hos vara besokare. Har presenterar vi ett urval av arets
utbud:

Brooklyn Brewery med Garrett Oliver (Carlsberg)
Rodenbach med Rudi Ghequire (TOMP)

Ardbeg med Michael Heads (Moét Hennessy)
Highland Park med Martin Markvardsen (Edrington)
BrewDog Overworks (Cask)

Avery Special Tasting med Travis Rupp (Great Brands)
Plantation Rum (Springwine)

NIKKA (Symposion)

Springbank (Symposion)

Firestone Walker Barrelworks med Jeffers Richardson
Girls in Beer - 6ppen paneldebatt med kvinnor (Nya Carnegie)
Malcolm Waring fran Old Pulteny Distillery
Sydafrikansk Craft Beer (M&A Hormiga)
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www.stockholmbeer.se uppdateras I6pande med fler Master Classes.



http://www.stockholmbeer.se/

Tavlingarna med 6l och cider

Vi fortsatter att utveckla SBWF BEST Beer och SBWF BEST Cider. Ansvariga for tavlingen 2018
ar Mattias Krook, Jan-Erik Svensson och Mikael Géransson som tar tavlingen vidare till nya
internationella toppnivaer.

Exempel pa nagra av utnamningarna ar:
SBWF Best Beer 2018

SBWF Best Cider 2018

SBWF Best New Swedish Brewery 2018
SBWF Best New International Brewery 2018
SBWF People’s Choice Award 2018

SBWF Beer Trophy 2018

— Intresset av att tdvla med sina drycker i vara tavlingar ar alltid stort och samlar valdigt
manga tavlingsbidrag fran vara utstallare, alla hoppas pa dra, medaljer och diplom.
Prisutdelningen fredag den 5 oktober, boka i kalendern redan nu sager Mattias Krook.

Whiskyn 26 ar pa SBWF

Det ar nu hela 26 ar sedan whiskyn gjorde sin entré pa massan. Intresset for whisky okar
lavinartat for varje ar och antalet whiskyklubbar som besoker oss vaxer. Medlemmarna vet
att de far mojligheten att mota flera av de stora méastarna bakom dryckerna, bade i montrar
och pa Master Classes.

SBWF BEST Whisky 2018

Tavlingsledare for arets tavling SBWF BEST Whisky ar Christina “Kitten” Nord|o6f och
Huvuddomare ar som alltid Folke Andersson. Tavlingen vialkomnar whisky fran hela varlden
som stravar efter de hedersfulla medaljerna. En jury bestaende av de framsta
whiskykannarna provar blint fram vinnarna i de olika kategorierna.

Mer information och hégupplosta bilder? Kontakta oss;
Heléne Reuterwall Thideman, PR & Marknadsansvarig
helene@stockholmbeer.se, 0706 98 94 94

Marianne Wallberg, VD & Grundare av Stockholm Beer & Whisky Festival
marianne.wallberg@stockholmbeer.se, 0705 84 94 94

Marianne ér mycket vil insatt i svensk alkoholpolitik och har bidragit med flera idéer om hur
en fungerande gardsférsdljning kan bli genomférbar. Vidlkommen att kontakta Marianne
dven i dessa émnen.

Var hemsida uppdateras lopande, ta del 6ppettider, av information om Master Classes,
kommande nyheter fran utstallarna och oss: www.stockholmbeer.se
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