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Monks tar med hela serien Queue de Charrue fran belgiska Vanuxeem

Monks ar ett koncept dér ol alltid statt i centrum. Under béltet har vi flera tusen sorters serverade
olsorter, 6lprovningar, bryggkurser och sedan hosten 2016 ocksa en butik for hembryggare i
centrala Stockholm.

Vi kan med stolthet presentera att vi till Stockholm Beer & Whisky Festival tar med oss samtliga sorter av
brygder fran det belgiska bryggeriet Vanuxeem fran Ploegsteert i Belgien. Det handlar om fem varianter av
flaggskeppet Queue de Charrue — blond, brown, tripel, amber & red.

Familjeféretag med hundraarig historia

Vanuxeem ar i forsta hand en distributor av 61 och skeppar flaskor och fat éver hela varlden. Historien borjade
for mer &n 100 ar sedan da Henri Vanuxeem tog éver ett bryggeri i staden Ploegsteert. Da handlade bryggandet
mest om att férse den lokala marknaden med &l. Aldrande utrustning gjorde att bryggeriet 1966 slutade brygga
och istillet blev ett varuhus for 61. Med stor framgang véxte féretaget och 1986 kiande sig familjen redo att
ateruppliva ett gammal familjerecept — Queue de Charrue Brune. Denna skulle under féljande ar atféljas av
ytterligare fyra sorter.

Till massan tar vi med oss féljande:

Queue de Charrue Blond: Balanserad och generés ljus ale med alkoholhalt pa 6,6%.

Queue de Charrue Amber: Genomgar en andra fermentering i flaskan. Fruktig och frisk 6l. Orange farg. 5,5%.

Queue de Charrue Tripel: Gyllenblond 6l pa 9%.
Queue de Charrue Brown: Lagras pa ekfat i 18 manader. Alkoholhalt 5,4%.
Queue de Charrue Red: En alkoholstark 6l (14%!) smaksatt med korsbarsjuice.

”Queue de Charrue dr typexempel pd bra belgisk é/ och det dr en gléddje att kunna servera dem
till svenska gdster. Ndr hantverk sGsom 18 manaders lagring pa i ekfat dr involverat vet man att
kvaliteten aldrig kommer i andra hand.”

Recep Celik, marknadsansvarig pd Monks
Finns pa alla Monks

Vi tar med oss 6len till mdssan. Darefter finns de pa alla vara restauranger. F6r mer om det som hander hos oss,
se vara nyhetsbrev, Facebook, Twitter och pa var webbplats, www.monkscafe.se.

Varmt valkomnal



Monks ar fyra restauranger, ett bryggeri och en butik for hembryggare med ett stort sortiment produkter for

hembryggning. Vi har dven en restaurang dedikerad till vin med uppat 100 sorter vin (alla kan kopas pa glas).

Centralt i Stockholm anordnas aktiviteter sasom bland annat 6l-, vin- och whiskyprovningar, bryggkurser och
bryggevents i en lugn, avslappnad miljo.

Monks Café & Brewery
Wallingatan 38
08-23 00 30

Monks American Bar
Sveavagen 39
08-241310

Monks Porter House
Munkbron 11
08-23 1212

Monks Wine Room
Lilla Nygatan 2
08-231214

Monks Hembryggarbutik
Wallingatan 38
08-23 00 30

www.monkscafe.se
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