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PRESSMEDDELANDE
Eskilstuna Ölkultur – mikrobryggeri och förening firar tioårsjubileum med en tioprocentig

BARLEY WINE


Föreningen Eskilstuna Ölkultur startades 2003 med två syften:
att sprida kunskap om ölets rika smak, kultur och historia

att starta ett mikrobryggeri i Eskilstuna

Båda målen är nådda. Bryggeripuben Eskilstuna Ölkultur har nästan 3 000 medlemmar och bryggeriet producerar uppskattad öl för Eskilstuna och resten av landet.

Till jubileet har bryggeriet producerat en specialöl som inte går av för hackor:

Enligt legenden importerade den engelska aristokratin under tidigt 1800-tal mycket franska viner för att dricka till sina fina middagar. Bryggarna tyckte att herrskapet istället skulle njuta engelsk dryck. Deras lösning var att brygga ett öl i vinstyrka och kalla det för barley wine.

Trots namnet är det inget vin utan en av de starkaste och mest smakrika ölstilarna i världen. Fyllig, intensivt fruktig, maltsöt, vinös, värmande och enormt smakrik.

Vår Barley wine är bryggd på stora mängder svensk pilsnermalt, engelsk humle och sörmländsk honung. Resultatet är ett öl som definitivt är värt att lagra, helst i flera år.
 Bryggs första gången till vårt tioårsjubileum 2013! Ölet har ABV 10 och håller att lagra i tio år!

Kungen var först att smaka när han besökte Eskilstuna Ölkultur den 4 september. Nu finns den också att prova på Stockholm Beer festival i Hall 1, salen för samlade mikrobryggerier.

För mer information, kontakta VD Anders Olsson, 070-682 90 16
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