" WILLIAM GRANT &SONS

TULLAMORE DEW LANSERAR IRISH DEW -DEN FORSTA ISKALLA
IRISH COFFEEN

Lagom till att varmen antligen ar har lanserar Tullamore Dew sommarens drink — Irish Dew, den forsta iskalla Irish Coffeen.
Drinken &r en skapelse av Johan Evers, barchef pa Kéttbaren och Carl Ahiman fran kafferosteriet Johan & Nystrém. Irish Dew
finns i tre varianter; en skiktad drink, en skakad drink och en shot.

Den laskande kaffedrinken &r nagot for alla iskaffedlskare, som nu far ett alternativ med en rejal twist. Irish Dew &r whiskeybaserad och
kryddad med sommarsmaker som grapefrukt och vanilj med en ton av lIader och tobak. Du dricker den genom den aprikosfédrgade gradden
som bade mjukar upp drinken och gor den vacker att se pa.

Eftersom att Irish Coffe bestar till lika stor del av kaffe som av whiskey var det sjalvklart att Iata en barista och en bartender ta fram drinken
tilsammans. Johan och Carl arbetade med receptet i flera dagar och beskriver arbetet som en svarlést ekvation.

- Ingredienserna i en Irish Coffee &r inte direkt lattjobbade. Vatten forstor drinkar och en drink som innehaller bade kaffe och is innebar helt
enkelt en hel del vatten. Men tillslut fick vi fram ett resultat som vi & mer 8n néjda med, det har &r en riktigt god sommardrink. Irish Dew ar en
harlig kontrast till de annars bittra och mer spritiga drinkarna som varit trendiga de senaste aren, sager Johan Evers. Att géra en shot ingick
inte i ursprungsplanen men tanken pa en kall hot shot kédndes bara for bra for att lata bli, fortsatter Johan.

Med de tre varianterna ar Irish Dew perfekt bade som eftermiddagsdrink pa en uteservering, nagot sétt efter maten eller som en "pick me up’
en sen kvall.

- Det har ar forsta gangen jag jobbar med kaffe och alkohol, det har varit riktigt kul att testa och lara sig nagot nytt. Slutresultatet Irish Dew
innehaller nastan lika mycket koffein som en espresso- Vi testade 15 kaffesorter innan vi prickade ratt. Till slut foll valet pa Sumatro Gayo
FTO, ett kaffe med en somrig karaktar som gar fran grasig till kryddig och mjukt rund med toner av lader och tobak, sager Carl Ahiman,
barista, Johan & Nystrom.

Irish Coffeens historia stracker sig tillbaka till 1942 da Joe Sheridan bérjade servera kaffe och whiskey pa Shannon Airport, Irland. Skaparen
av originalreceptet till Irish Coffe &r Jack Koeppller somarbetade pa ett café i San Francisco nar han fick héra talas om Joe’s drink. Jack
experimenterade med receptet och adderade gréddde och Tullamore Dew som var den whiskey han tyckte passade bast till, tack vare dess
mjuka och rika karaktar.

- Johan och Carl har verkligen gjort en fantastisk drink. Eftersom Tullamore Dew &r originalwhiskeyn i Irish Coffee kdnns det sjélvklart att
drinken ska bara var grundare Daniel E Williams initialer, namnet representerar ocksa den svenska Gversattningen av dew- dagg, séger Oscar
J-T Holm, Tullamore Dew.

Du kan antingen blanda drinken sjélv enligt recept nedan, eller bestélla den i baren pa bland annat F12 och Kéttbaren under sommaren.

Irish Dew skiktad

| glaset:

2 cl kallt Sumatra Gayo-kaffe (kan ersattas med ett liknande kaffe,
géarna fran Indonesien eller ett annat fylligt, kryddigt kaffe)

3 cl Tullamore Dew

1 cl Heering Coffee (kan erséattas med annan kaffelikdr)

isbitar

| shakern:

1 cl vaniljsockervatten (60% socker/ 40% vatten/ 1 vaniljstang)
4 cl vispgradde 1 cl Aperol

Skaka graddmixen kraftigt till den far en kramig konsistens.
Hall 6ver ingredienserna i glaset. Garnera med grapefruktskal.

Irish Dew skakad

3 cl Tullamore Dew 2 cl kallt Sumatra Gayo-kaffe (kan erséattas med ett liknande kaffe,

garna fran Indonesien eller ett annat fylligt, kryddigt kaffe) 1 cl vaniljsockervatten (60% socker/ 40% vatten/ 1 vaniljstang) 1 cl Heering Coffee
(kan ersattas med annan kaffelikor) 4 cl vispgréddde 1 cl Aperol

Alla ingredienser blandas i en shaker och skakas. Hall dver isbitar och satt i ett sugror.

Irish Dew shot

3 cl Tullamore Dew

1 cl Heering Coffee (kan ersattas med annan kaffelikor)

| shakern:

2 cl vispgradde

0.5 cl vaniljsockervatten (60% socker/ 40% vatten/ 1 vaniljstang)

0.5 cl Aperol

Skaka graddmixen kraftigt till den far en kramig konsistens.

Hall éver ingredienserna i glaset.

Kyl garna whiskeyn och kaffelikbren fore eller skaka tillsammans med is.

Johan Evers, Koéttbaren

Johan bdrjade som diskplockare pa chiaro/sinners och hamnade sedan bakom baren. Han blev kvar i nattklubbsvarlden i fem ar och du har
sett honom bakom barer som Inferno, F12, Le Rouge och Kungsholmen. Tillslut tréttnade Johan pa sprit och flyttade till Barcelona for att
studera, ett halvar gick utan att han drack en enda drink. Men en dag berattade hissvakten att varldens basta bartender stod bakom baren
just den kvallen och Johan ville férstds smaka. Han blev serverad en fruktansvard drink vilket gav honom blodad tand — det har kunde han
gora battre! Idag ar Johan barchef pa Kéttbaren. Johan tycker att drinkar &ar konst och har inte mycket till 6vers foér drinktavlingar, for vem kan



tavla i konst?

Carl Ahlman, Johan & Nystrom

Carl kom in pa kaffesparet 2005 nar han hjalpte sin kompis pa ett café pa Gotland. Carl borjade da experimentera med espressomaskinen och
blev nyfiken pa de olika smaker han kunde fa fram. Carl har nu arbetat pa Johan & Nystromi 2,5 ar och ar en av Johan & Nystroms basta
baristor samt utbildningsansvarig. Han haller i kaffe- och baristakurser pa Swedenborgsgatan i Stockholm. Carl har ocksa domarcertificat i
Barista Cup och har &ven sjélv varit med och tavlat. Johan & Nystroms kaffefilosofi bygger pa kaffebénornas ursprung och att odlarnas
kunskap ar grunden for ett bra kaffe. Ambitionen &r att férandra Sveriges kaffeutbud och goéra det exklusivare, godare, roligare, rattvisare och
mer ekologiskt. Johan & Nystrém rostar sitt kaffe for hand pa tva rostmaskiner fran 1956

Om Irish Coffe

Irish Coffee &r en traditionell varm dryck baserad pa irlandsk whiskey och kaffe. Drycken skapades 1942 da de forsta flygningarna éver
Atlanten skedde. En viktig knytpunkt for flygtrafiken blev Shannon Airport utanfér Limerick, Irland dér den transatlantiska sjéflygplanstrafiken
mellanlandade och fyllde pa tankarna. Samtidigt passade de frusna passagerarna pa att ta en benstrackare och nagot varmt att dricka. Pa
Irland brukade man dricka whiskey med varmt té, men Joe Sheridan, som var barchef pa flygplatsens restaurang Foynes, hade hort att
amerikanare var svaga for kaffe och bytte darfér ut téet mot kaffe. Passagerarna, som ofta var Hollywoodstjarnor, kungligheter eller politiker,
tog med sig drinken 6ver till Amerika och sina hemlander och pa sa satt spreds Irish Coffeen éver varlden. Orginalreceptet som anvénds idag
skapades av Jack Koeppller, agaren till Buena Vista café i San Francisco. Jack bérjade experimentera med drinken och adderade gréddde och
tillslut hittade han den perfekta balansen och fick gradden att flyta. Jack valde att anvdnda Tullamore Dew i orginalreceptet tack vare dess
mjuka och rika karaktar.

Om Tullamore Dew

Tullamore Dew &r Sveriges mest salda irlandska whiskey och den nast stérsta i sin kategori i varlden. Tullamore Dew grundades 1893 av
Daniel E Williams och &r original whiskeyn i Irish Coffee. Tullamore Dew &gs av William Grant & Sons, en oberoende familjedgd destillator
grundat av William Grant 1887. Idag drivs foretaget av den femte generationen Grant och destillerar nagra av varldens ledande spritsorter
t.ex. Glenfiddich®, The Balvenie® Scotch Grant's® Hendrick’s® Gin, Sailor Jerry®, Milagro® Tequila och Tullamore Dew.
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